MARGHRITH

Para compartir

LABNEH CON PAN PITAY CEBOLLITAS ENCURTIDAS
queso de yogur griego y crema sour con aceite de paprika y oliva $230

GORDITAS FRITAS DE TINGA DE JAMAICA CON AYOCOTE
Y QUESILLO
con cremoso de aguacate y hojasanta 3 Pz $250

TABLA DE QUESOS SELECTOS DE CABRA
gouda, parmesano, chester, provolone y quesos de cabra con compota y pan $370

PRIMEROS TIEMPOS

ENSALADA MIXTA DEL HUERTO CON ADEREZO DIOSA VERDE
crutones de pan con bagna cauda y semillas tostadas $190

CEVICHE DE JITOMATES Y PEPINO CON AGUACHILE
aceite verde de cilantro jus de zanahoria y tomate manzano y fermentado $190

TOSTADA DE SASHIMI DE SANDIA CON AGUACATE AHUMADO
togarashi, alga nori tostada, aceite de sésamo y hoja santa frita $180

TACOS ESTILO CARNITAS CONFITADOS CON CHICHARRON DE ARROZ $190
emulsion de aguacate, verdolagas alineadas y ceniza de maiz. 3 Pz

SEGUNDOS TIEMPOS

MOLE VERDE ESPECIADO DE PEPITA CON CALABAZAS TATEMADAS
con semillas tostadas y hierbas frescas, acompanado con tortillas $250

GRATIN DE PAPA'Y ZANAHORIA CON MANTEQUILLA AHUMADA
queso gouda, provolone, creminis glaseados con vino y espinacas tiernas $230

RAVIOLES CON ALMENDRAY PEPITA TOSTADA, TOFU CREMADO
Y PARMESANO
con pesto de albahaca genovesa y limoén eureka $240

GNOCCHI DE PAPA CRIOLLAY SEMOLA DE TRIGO ALL'ARRABIATA $230
parmesano y pimienta negra tostada.

FINAL FELIZ

TARTA CREMOSA DE QUESO Y MANTEQUILLA
con compota de fruta de temporada y citricos $140

GELATO DE AGUACATE Y BIZCOCHO DE CHOCOLATE $160
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